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G A M M E  A U T O M N E - H I V E R
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P É C A N

T A R T E L E T T E  
P U N T A  C A N A

P A R I S  B R E S T



C'BON

Sablé breton, crème légère au caramel, crémeux à la vanille de
Madagascar, biscuit au chocolat, 

caramel moelleux.

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €

1 0  P E R S
5 5 €

S A N S  F R U I T S  À  C O Q U E S



T A R T E  A U  C I T R O N

Pâte sucrée, crème onctueuse aux zestes de citrons, 
meringue au citron vert.

4 - 5  P E R S
2 3 €

6 - 7  P E R S
3 2 €



HAIT I

Biscuit financier au chocolat, mousse au chocolat 
et crémeux au chocolat Haïti 66%, biscuit moelleux, 

éclats de chocolat à la fleur de sel.
                     

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €

1 0  P E R S
5 5 €



Biscuit crunchy, crémeux au citron vert, 
compotée de citron, croustillant aux graines de courge, 

mousse citron jaune.
                    

I N F I N I M E N T  C I T R O N

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €

1 0  P E R S
5 5 €



Pâte feuilletée caramélisée, crème légère au praliné, 
praliné feuilleté.  

M I L L E F E U I L L E S  P R A L I N E  

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €

1 0  P E R S
5 5 €



Pâte feuilletée caramélisée, crème onctueuse à la vanille.

                     

M I L L E F E U I L L E S  V A N I L L E  

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €

1 0  P E R S
5 5 €



Biscuit dacquoise à la noisette, croustillant praliné, 
mousse praliné noisette, chantilly chocolat au lait.          

P I E M O N T  

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €

1 0  P E R S
5 5 €



Biscuit macaron, crémeux aux fruits exotiques, 
crème légère à la vanille, compotée de fruit de la passion, 

biscuit aux amandes.

               

T R É S O R  D E S  I L E S

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €

1 0  P E R S
5 5 €



Pâte feuilletée caramélisée, lamelles de pommes caramélisées,
chantilly vanille, crumble noisette.

        

TAT IN

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €



Pâte sucrée avec un crémeux pistache, croustillant pistache
Dubaï, chantilly à la pistache et crème brulée.

                 

T A R T E  D U B A Ï

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €



Sablé croustillant gianduja, pâte à choux, crème légère noisette
et crémeux noisette.

I N F I N I M E N T  P R A L I N É

6 - 7  P E R S
3 3 €



Biscuit chocolat et croustillant praliné. Mousse au chocolat noir
et crémeux à la vanille de Madagascar. Financier chocolat et

éclats de chocolat à la fleur de sel.

ABSOLU

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €

1 0  P E R S
5 5 €



Croustillant au grué de cacao, riz soufflé, biscuit chocolat,
crémeux caramel à la fleur de sel, mousse au chocolat au lait.        

KAORI

I N D I V I D U E L
5 . 8 0 €

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €

8 - 9  P E R S
4 4 €



Pâte à choux, crémeux praliné, crème légère au praliné noisette
à l’ancienne, praliné coulant.

P A R I S  B R E S T  

IND IV IDUELLE
5 . 80€



Feuilletage, crème pâtissière vanille, caramel chocolat, chantilly
vanille, pâte à choux, crémeux vanille.

        

S T  H O N O R E  V A N I L L E

4 - 5  P E R S
2 4 €

6 - 7  P E R S
3 3 €



Pâte sucrée, crémeux mangue passion, chantilly coco,
croustillant amande coco, confit de mangue.

IND IV IDUELLE
5 . 90€

T A R T E L E T T E  P U N T A  C A N A  



Meringue au pécan torréfié, chantilly noix de pécan, ganache
vanille, crémeux vanille de Madagascar, croustillant riz soufflé.

IND IV IDUELLE
5 . 80€

P A V L O V A  P É C A N
S a n s  g l u t e n



Flan crémeux à la vanille de Madagascar.

                     

F L A N  V A N I L L E

6  P E R S
1 9 . 2 0 €

L A  P A R T
3 . 2 0 €



Flan crémeux au chocolat

                     

F L A N  C H O C O L A T

8  P E R S
2 5 . 6 0 €

L A  P A R T
3 . 2 0 €



N O S
S U G G E S T I O N S  

P A G E  4  |  V O Y A G E

Coulis Framboise
Coulis Mangue-Passion

Coulis Chocolat (voir en boutique)
Crème Anglaise

Coulis Fraise (selon la saison)

5 . 9 0 €
L E  P O T  D E  3 0 0 G R



N O S
S U G G E S T I O N S  

P A G E  4  |  V O Y A G E

Plaque 
"Joyeux anniversaire" 

en chocolat

1 . 00€

Plaque 
personnalisée 

en chocolat 
2 . 50€



N O S
S U G G E S T I O N S  

Bougie chiffre
1 . 20€

Bougie anniversaire 
0 . 20€

Bougie fontaine
2 . 00€
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